
FOUR VENTILE ELECTRIQUE - 10 NIVEAUX
ELECTRIC CONVECTION OVEN - 10 LEVELS

FC1000E-M FC1000E-E FC1000E-P
Commandes / Control panel 

Electromécanique / 
Electromechanical

Electronique / 
Electronical

Programmable LCD / 
Programmable LCD

Dimensions / Dimensions 
Largeur / width  mm 995 995 995
Profondeur / Depth    mm 975 975 975
Hauteur / Height     mm 1177 1177 1177
Support / Support (LxPxH)  mm 5 plaques/trays - 995x810x730 - 28 Kg
Etuve vitrée / Prover with glass doors (LxPxH)  mm 10 plaques/trays - 1.4 KW - 230V - 1030x1110x860 - 68 Kg
Etuve inox / Prover with stainless steel doors (LxPxH)  mm 10 plaques/trays - 1.4 KW - 230V - 1030x1110x860 - 75 Kg
Poids / Weight 
Kg 162 162 162
Puissance / Power
kW 15.8 15.8 15.8
Voltage / Voltage

TRI - 400V - 50/60Hz +N

Energie : électricité
10 niveaux -  400 X 600 mm	
Pas de 80 mm
Température max. : 270°C

Construction inox		
Porte vitrée				  
Eclairage			 
Minuterie			 
Interrupteur général		
Humidificateur	
2 turbines de chauffage
Régulation de la vitesse de la turbine (sur modèles FCxE-E et FCxE-P)
Fonction refroidissement rapide (sur modèles FCxE-E et FCxE-P)

Existe en différentes versions:
- Commandes electromécaniques (mod. M)
- Commandes électroniques (mod. E)
- Commandes programmables (90 prog/ 10 phases) avec écran 
LCD (mod. P)

OPTIONS
- Hotte motorisée
- Support à glissières
- Etuve vitrée (de 30 à 90°C)
- Etuve avec portes inox (de 30 à 90°C)

FC1000E-M - FC1000E-E - FC1000E-P FC1000E-M - FC1000E-E - FC1000E-P

Energy : electricity
10 levels - 400 X 600 mm
Step between trays: 80 mm
Max. temperature: 270°C

Stainless steel body
Glass door
Lighting
Timer
General switch
Steam generator
2 heating turbine
Fan speed regulation (on FCxE-E & FCxE-P models)
Fast cold down function (on FCxE-E & FCxE-P models)

Exists in different versions:
- Electromechanical control panel (mod. M)
- Electronical control panel (mod. E)
- Programmable (90 prog/10 phases) with LCD 
display control panel (Mod.P)

OPTIONS
- Motorized hood
- Support with slides 
- Prover with glass doors (from 30 to 90°C)
- Prover with stainless steel doors (from 30 to 90°C)

OPTION : support avec glissières
OPTION: support with slides

OPTION : Etuve vitrée
OPTION: Prover with glass doors

Idéal pour la cuisson 
des macarons

Ideal for macaron 
cooking

GAMME SPECIALE 
MACARONS
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999 Rue du Tuboeuf - BP.99 - 77170 Brie Comte Robert - FRANCE
Tel. +33.1.60.02.19.19 - Fax. +33.1.60.28.91.42
www.caplainmachines.com - export@caplainmachines.com - info@caplainmachines.com


